
お問合せは 宴会予約直通

TEL.03（3813）6237 
https://www.hotelgp-tokyo.com

✉banquet@hotelgp-tokyo.com

◆ 各種、5名様より承ります。

◆ 料理・飲物を用意する人数（以下、有料人数と称します）については、宴会等の開催日の3日前（土日祝日除く）12時までに担当係員にご通知ください

それ以降は手配が完了しておりますので、有料人数より減少した場合でも有料人数分を頂戴します。

◆ ご購入にあたり、お持帰り弁当はお持帰り専用です。

会場内及び、館内でのお召し上がりはご遠慮下さいようお願い致します。

◆ 軽減税率対象商品です。

各種、料理写真はイメージです。

会食に代わるお持帰り弁当
【 完全予約制 】

★ ★ ★

中華弁当 5,400円（消費税込）

チマキ/上海焼きそば/クラゲの甘酢和え・搾菜

焼売・ミニ春巻/大海老のチリソース煮/油淋鶏

ご飯/牛肉のオイスターソース炒め/蟹入りフカヒレ煮

折衷（和洋中）弁当 5,400円（消費税込）

帆立ベーコン巻きグリル 茸とトマトのソース/活巻海老旨煮・蟹爪八方煮

/フカヒレの醤油煮

牛フィレステーキ ﾃﾞﾐｸﾞﾗｽｿｰｽ/銀鱈西京漬・出汁巻/大海老のチリソース煮

サフランライス/海苔巻/チマキ

和食弁当 5,400円（消費税込）

炊合せ/鮭塩焼・活巻海老塩焼/海老天婦羅

銀鱈西京焼/床節旨煮・蟹爪/鶏照焼

いなり寿司/海苔巻/高菜飯

洋食弁当 5,400円（消費税込）

季節のフルーツ/キッシュパイ・ハニーキャロット/豚フィレ肉の大葉包み揚げ

鯛のブロッコリーマスタード焼き/牛フィレステーキ デミグラスソース

/パテドカンパーニュ

サフランライス/帆立のベーコン巻き 茸とトマトのソース/バターライス

【コロナ禍での宴会は自粛のままでいいですか・・・】
東京ガーデンパレスではホテル厨房で作る自慢の味を

宴会自粛の皆様にも持ち帰って頂ける ”お弁当” というカタチで
楽しんで頂きたいとの思いでテイクアウトを始めました。
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◆ 各種、5名様より承ります。

◆ 料理・飲物を用意する人数（以下、有料人数と称します）については、宴会等の開催日の3日前（土日祝日除く）12時までに担当係員にご通知ください

それ以降は手配が完了しておりますので、有料人数より減少した場合でも有料人数分を頂戴します。

◆ ご購入にあたり、お持帰り弁当はお持帰り専用です。

会場内及び、館内でのお召し上がりはご遠慮下さいようお願い致します。

◆ 軽減税率対象商品です。

各種、料理写真はイメージです。

会食に代わるお持帰り弁当
【 完全予約制 】

★ ★ ★

洋食弁当 2,160円（消費税込）

ホテルメイドピクルス・温野菜・フルーツ/サーモンのベーコン巻きグリル

/フライドチキン

ライス・ゆかり/海老フライ タルタルソース/豚ロースの茸グラタン

洋食弁当 3,780円（消費税込）

ホテルメイドピクルス・温野菜・フルーツ/帆立のベーコン巻き・茸とトマトのソース

/ポテトサラダ・ハニーキャロット

バターライス/ビーフカットステーキ ﾃﾞﾐｸﾞﾗｽｿｰｽ/海老フライ タルタルソース

【コロナ禍での宴会は自粛のままでいいですか・・・】
東京ガーデンパレスではホテル厨房で作る自慢の味を

宴会自粛の皆様にも持ち帰って頂ける ”お弁当” というカタチで
楽しんで頂きたいとの思いでテイクアウトを始めました。

中華弁当 3,780円（消費税込）

鶏肉とカシューナッツの炒め/フカヒレの醤油煮/クラゲの甘酢和え
ご飯・搾菜/ミニ春巻・上海焼売・海老のチリソース煮

中華弁当 2,160円（消費税込）

上海肉焼売・湯葉巻き/海老鹿の子団子・網春巻/チマキ
五目餡かけ焼きそば

和食弁当 3,780円（消費税込）

炊合せ/床節旨煮・巻海老/銀鱈煮付
鯛味噌柚庵漬・天婦羅・チキンロール・半熟玉子/ゆかり御飯・香物

和食 2,160円（消費税込）

炊合せ/海老天婦羅/香物
鮭味噌柚庵漬・鶏照焼・河豚唐揚・蟹爪・出汁巻/ゆかり御飯


